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1 O‘zbekiston standartlar instituti tomonidan ISHLAB CHIQILDI.  

  

2 O‘zbekiston standartlar institutining 2026-yil 21-iyuldagi 26/XSt-26-sonli buyrug‘i bilan 
TASDIQLANDI. 

 

3 Ushbu standart “Unece Standard for rabbit meat — Сarcases and cuts-2013” xalqaro 

standartning matni bilan aynan o‘xshash. 
 

4 DASTLABKI AMALGA KIRITILISHI  

 

 

 

Ushbu milliy standartni va unga bo‘lgan o‘zgartishlarni O‘zbekiston hududida amalga 
kiritish, qayta ko‘rib chiqish yoki bekor qilish haqidagi axborot Standartlashtirish bo‘yicha milliy 
organning rasmiy veb-saytlari va standartlarning yillik axborot ko‘rsatkichlarda chop etiladi. 

 

 

Ushbu standartni talqin qilish yoki qoʻllashda tushunmovchiliklar yuzaga kelganda 
standartning asli yozilgan tillarining biridan foydalanish tavsiya etiladi. 
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IZOH 

Qishloq xo‘jaligi mahsulotlari sifati standartlari bo‘yicha Ishchi guruhning tijorat sifatiga 
oid standartlari xalqaro savdoni yengillashtirish, yuqori sifatli mahsulot ishlab chiqarishni 

rag‘batlantirish, rentabellikni oshirish hamda iste’molchilar manfaatlarini himoya qilishga xizmat 

qiladi. Ushbu standartlardan hukumatlar, ishlab chiqaruvchilar, savdo tashkilotlari, import 

qiluvchilar va eksport qiluvchilar, shuningdek boshqa xalqaro tashkilotlar foydalanadilar.  

Ushbu standartlar yangi meva va sabzavotlar, quruq va quritilgan mahsulotlar, urug‘lik kartoshka, 
go‘sht, kesilgan gullar, tuxum va tuxum mahsulotlarini o‘z ichiga olgan qishloq xo‘jaligi 
mahsulotlarining keng turini qamrab oladi. Qishloq xo‘jaligi mahsulotlariga oid standartlar haqida 
batafsil ma’lumot bilan quyidagi veb-sayt orqali tanishish mumkin: 

http://www.unece.org/trade/agr/welcome.html. 

«Quyon go‘shti standarti. Tana go‘shti va bo‘laklari» standartining ushbu nashri 
ECE/TRADE/C/WP.7/2013/7 standarti asosida tayyorlangan. 
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MINNATDORCHILIK 

 

Ushbu nashrni ishlab chiqish jarayonida quyidagi delegatsiyalar o‘z hissalarini 
qo‘shganliklari uchun ularga minnatdorlik bildiriladi: Avstraliya, Xitoy, Yevropa Ittifoqi, 
Fransiya, Polsha, Rossiya Federatsiyasi, Ispaniya va Amerika Qo‘shma Shtatlari. 

Shuningdek, xalqaro tovarlarni avtomatik identifikatsiyalash va markalash tizimi tashkiloti 

hamda Yevropa Ittifoqidagi parrandachilik mahsulotlarini qayta ishlovchilar va savdo uyushmasi 

vakillari ham ushbu nashrni tayyorlashda o‘z hissalarini qo‘shdilar. 
Ayniqsa, ushbu standartning dastlabki loyihasini tayyorlagani va fotosuratlarni taqdim 

etgani uchun Xitoy delegatsiyasiga alohida minnatdorlik bildiriladi. 
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O‘ZBEKISTON MILLIY STANDARTI 

 

Quyon go‘shti standarti. Tana go‘shtlari va go‘sht bo‘laklari 
 

Стандарт для  мясо кролика. Тушки и отрубы 

 

Standard for rabbit meat — Сarcases and cuts 
 

     

Amalga kiritish sanasi 1.08.2026-y. 

 

1 Kirish 

 

1.1 Goʻsht mahsulotlari uchun standartlar 

Goʻsht mahsulotlariga oid BMT standartlarining maqsadi xaridor va sotuvchi oʻrtasida 
foydalanish uchun yagona xalqaro terminologiyani tavsiya etish orqali savdo jarayonlarini 

yengillashtirishdan iborat. Ushbu terminologiya xalqaro savdoda keng qoʻllaniladigan goʻsht 
mahsulotlarini tavsiflaydi hamda axborot almashinuvi va elektron savdo uchun kodlash tizimini 

belgilaydi. Ushbu terminologiyalar muntazam ravishda yangilanib borilishi sababli, goʻsht sanoati 
vakillari qoʻshimcha mahsulot turlarini kiritish zarur deb hisoblasa yoki amaldagi ayrim mahsulot 
tavsiflari notoʻgʻri, eskirgan yoki savdoda endi qoʻllanilmayotgan deb hisoblasa, BMT  

Kotibiyatiga murojaat qilishlari tavsiya etiladi. 

Ushbu nashr matni BMTning  Goʻshtni standartlashtirish boʻyicha ixtisoslashtirilgan 
seksiya rahbarligida ishlab chiqilgan. Ushbu nashr BMT tomonidan ishlab chiqilgan yoki ishlab 

chiqilishi rejalashtirilayotgan standartlar turkumining bir qismi hisoblanadi. 

Quyidagi jadvalda BMt standartlari ishlab chiqilgan yoki ishlab chiqilishining turli  

bosqichlarida bo‘lgan go‘sht turlari hamda BMT go‘sht kodlash tizimida foydalaniladigan tegishli 
kodlari keltirilgan (4-bo‘limga qarang). 
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Goʻsht turi Goʻsht turi kodi (4-boʻlimga qarang) 
Yirik shoxli qoramol goʻshti (mol goʻshti) 10 

Yirik shoxli qoramol goʻshti (buzoq goʻshti) 11 

Kiyik goʻshti 20 

Choʻchqa goʻshti 30 

Qoʻy goʻshti 40 

Echki goʻshti 50 

Lama goʻshti 60 

Alpaka goʻshti 61 

Tovuq goʻshti 70 

Kurka goʻshti 71 

Oʻrdak goʻshti 72 

Gʻoz goʻshti 73 

Quyon goʻshti 74 

Ot goʻshti 80 

Isteʼmolga yaroqli goʻsht qoʻshimcha mahsulotlari 90 

Chakana savdo uchun goʻsht bo‘laklari 91 

 

Qoʻshimcha maʼlumot olish uchun quyidagi veb-saytga murojaat qilish mumkin: 

www.unece.org/trade/agr/standard/meat/meat_e.html 

Ushbu veb-saytda, shuningdek, kodlash tizimining tavsifi va ushbu kodni amaliyotga joriy 

etish uchun maxsus identifikatsiya vositasi toʻgʻrisidagi maʼlumotlar ham keltirilgan. 
1.2 Qoʻllanish doirasi 

Ushbu standart inson isteʼmoli uchun yaroqli deb eʼtirof etilgan xom (qayta ishlanmagan) 

quyon tana goʻshtlari va ularning bo‘laklari uchun xalqaro savdoda qoʻllaniladigan yagona  
atamalar tizimini tavsiya etadi. U xaridorlarga xalqaro savdoda sotilishi moʻljallangan goʻsht va 
goʻsht mahsulotlariga nisbatan yaxshi tijorat amaliyotiga muvofiq bo‘lgan goʻshtga ishlov berish, 
qadoqlash va muvofiqlikni baholash bo‘yicha turli variantlarni taqdim etadi. 

Quyon tana goʻshtlari va ularning bo‘laklarini davlat chegaralari orqali realizatsiya qilishda 
oziq-ovqat mahsulotlarini standartlashtirish va veterinariya nazoratiga oid tegishli qonunchilik tal-

ablariga rioya etilishi lozim. Ushbu standart boshqa standartlar bilan tartibga solinadigan  

bunday masalalarni belgilashni maqsad qilmaydi. Shu sababli, standartning barcha qoidalarida 

bunday talablar milliy yoki xalqaro qonunchilikka yoxud import qiluvchi mamlakat talablariga 

havola qilingan. 

Ushbu standart joʻnatilgandan keyin mahsulot sifatini saqlab qolish hamda oziq-ovqat  

gigiyenasi, markirovka va ushbu standartning qoʻllanish doirasiga kirmaydigan boshqa masalalar 

boʻyicha hukumatlarga tavsiyalar berish maqsadida ishlab chiqilgan boshqa xalqaro bitimlar, 
standartlar va amaliyot kodekslariga havolalarni oʻz ichiga oladi. Sogʻliqni saqlash va sanitariya 
talablariga oid xalqaro etalon sifatida oziq-ovqat standartlarini ishlab chiqish bilan 

shugʻullanuvchi Birlashgan Millatlar Tashkilotining Oziq-ovqat va qishloq xoʻjaligi tashkiloti 
hamda Jahon sogʻliqni saqlash tashkilotining qoʻshma organi boʻlgan Kodeks Alimentarius 

komissiyasi tomonidan qabul qilingan standartlar, yoʻriqnomalar va amaliyot kodekslariga  
murojaat qilish tavsiya etiladi. 
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1.3 Qo‘llanishi 
Yetkazib beruvchilar mahsulotlarning shartnoma va texnik shartlarda belgilangan barcha 

talablarga muvofiq bo‘lishini ta’minlash uchun javobgardirlar hamda muvofiqlikni kafolatlaydi-

gan sifat nazorati tizimini joriy etishlari tavsiya etiladi. 

Mahsulotlarning ushbu batafsil talablarga muvofiqligini tasdiqlash maqsadida xaridorlar 

mahsulotning xaridor tomonidan belgilangan talablarga muvofiqligini tekshirish uchun mustaqil 

va xolis uchinchi tomon xizmatlaridan foydalanishni tanlashlari mumkin. 

Ushbu standart qoidalarni tushunishni yengillashtirish hamda undan xalqaro savdoda keng 

foydalanishni ta’minlash maqsadida tana go‘shtlari va ayrim tijoratbop go‘sht bo‘laklarining  
tasviriy fotosuratlarini o‘z ichiga oladi. 

1.4 Qabul qilinishi va nashr etilishi tarixi 

Quyon go‘shti bo‘yicha standart 2013-yilda nashr etilgan va Qishloq xo‘jaligi mahsulotlari 
sifati standartlari bo‘yicha Ishchi guruhning 2013-yilda bo‘lib o‘tgan 69-sessiyasida 

(ECE/TRADE/C/WP.7/2013/7 hujjati) qabul qilingan. 

Ushbu standart boshqa standartlar bilan uyg‘unlashtirish maqsadida beshta bo‘limga 
bo‘lingan bo‘lib, ularga umumiy talablar, quyon go‘shtiga xos talablar hamda tana go‘shtlari va 
go‘sht bo‘laklarining tavsiflariga bag‘ishlangan bo‘limlar kiradi. 

Go‘sht mahsulotlari bo‘yicha standartlar nashr etilganidan uch yil o‘tgach to‘liq qayta 
ko‘rib chiqiladi. Ko‘rib chiqish natijalariga ko‘ra zarurat tug‘ilganda yangi tahrirlar nashr etiladi. 

Zudlik bilan e’tibor qaratilishi lozim bo‘lgan o‘zgartirishlar quyidagi veb-saytda  

e’lon qilinadi: www.unece.org/trade/agr/standard/meat/meat_e.html 

 

2 Normativ talablar 

 

Barcha go‘sht mahsulotlari faqat sog‘lom hayvonlardan olinishi hamda oziq-ovqat  

xavfsizligi va inspeksiya qoidalariga muvofiq rasmiy tasdiqlangan va rasmiy nazorat tizimi joriy 

etilgan korxonalarda so‘yilgan hayvonlardan tayyorlangan bo‘lishi kerak. 
Tana go‘shtlari va ularning qismlari quyidagi talablarga javob berishi lozim: 

 taqdim etish shakli hisobga olingan holda, butun bo‘lishi;  
 ko‘rinadigan qon ivindilari yoki suyak changidan xoli bo‘lishi;  
 har qanday ko‘rinadigan begona aralashmalardan (masalan, tuproq, yog‘och, plastmassa, 

metall zarralari) xoli bo‘lishi;  
 noxush hidlardan xoli bo‘lishi;  
 ko‘zga yaqqol tashlanadigan qon dog‘laridan xoli bo‘lishi;  
 ko‘rsatilmagan chiqib turgan yoki singan suyaklardan xoli bo‘lishi;  
 lat yeyish izlaridan xoli bo‘lishi;  
 muzlatish natijasida yuzaga keladigan qurish va shikastlanish izlaridan xoli bo‘lishi;  
 orqa miya to‘qimasidan xoli bo‘lishi (bo‘linmagan butun tana go‘shtlari bundan mustasno).  

Go‘sht bo‘laklarini kesish, tozalash va suyaksizlantirish bo‘lakning yaxlitligi 
va identifikatsiyasini saqlab qolish hamda mushak to‘qimalarining kesilib shikastlanishiga yo‘l 
qo‘ymaslik uchun yetarli darajada ehtiyotkorlik bilan amalga oshirilishi lozim. Shikastlangan va 

notekis qirralar mushak to‘qimasi yuzasiga yaqin joydan olib tashlanishi kerak. Tabiiy anatomik 

ajralish chiziqlari bo‘ylab ajratiladigan goʻsht boʻlaklari  bundan mustasno, barcha ko‘ndalang 
kesim yuzalari teri yuzasiga nisbatan taxminan to‘g‘ri burchak hosil qilishi lozim. Yondosh 
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qolishiga yo‘l qo‘yiladi. Suyaksiz bo‘laklarda barcha suyaklar, tog‘aylar va yuzada ko‘rinadigan 

limfa bezlari olib tashlangan bo‘lishi kerak. 
 

3 Xaridor tomonidan belgilanadigan talablar 

 

Quyidagi kichik bo‘limlarda xaridor tomonidan belgilanishi mumkin bo‘lgan talablar 
hamda quyon go‘shti kodi tizimida foydalaniladigan tegishli kodlar keltirilgan  

(4-bo‘limga qarang). 
3.1 Qo‘shimcha talablar 

Xaridor tomonidan belgilanadigan va kod tizimida nazarda tutilmagan (masalan,  

9 — «boshqa» kodi qo‘llanilganda) yoki mahsulot yoxud qadoqlash tavsifiga qo‘shimcha aniqlik 
kirituvchi talablar xaridor va sotuvchi o‘rtasida kelishilishi hamda tegishli tarzda  
hujjatlashtirilishi kerak. 

3.2 Tur 

1.1-bo‘limda belgilanganidek, ma’lumotlar maydoni 1 uchun quyon go‘shtining  
kodi 74 hisoblanadi. 

3.3 Mahsulot/go‘sht bo‘lagi 
3.3.1 Mahsulot/qism kodi 

Ma’lumotlar maydoni 2 dagi to‘rt xonali mahsulot kodi 5-bobda belgilangan. 

3.3.2 Suyak 

Quyon tana go‘shtlari va go‘sht bo‘laklari suyakning mavjudligi bo‘yicha quyidagicha 
taqdim etilishi mumkin: 

Suyak kodi 

(ma’lumotlar maydoni 3) 
 

Suyak 

kodi 
Toifa Tavsifi 

0 Belgilanmagan Belgilanmagan 

1 Suyakli Mahsulotdan hech qanday suyak olib tashlanmagan. 

2 Qisman suyaksiz Mahsulotdagi ayrim suyaklar olib tashlangan, biroq barcha suyaklar emas. 

3 Suyaksiz Mahsulotdagi barcha suyaklar olib tashlangan. 

4–9 Kodlar qo‘llanilmaydi — 

 

3.4 Sovitish 

Go‘sht sovutilgan, muzlatilgan yoki chuqur muzlatilgan holda taqdim etilishi mumkin. 
Qo‘llanilgan sovitish usuliga qarab, mahsulot massasiga nisbatan ruxsat etilgan og‘ishlar xaridor 
va sotuvchi o‘rtasida kelishilishi lozim. Yetkazib berish zanjirining barcha bosqichlarida  

atrof-muhit harorati mahsulot ichki haroratining quyida ko‘rsatilgan qiymatlarda bir xilda  
saqlanishini ta’minlashi kerak. 

 

Sovitish kodi 

(ma’lumotlar 
maydoni 4) 

Toifa Tavsifi 

0 Belgilanmagan Belgilanmagan 
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Sovitish kodi 

(ma’lumotlar 
maydoni 4) 

Toifa Tavsifi 

1 Sovutilgan 

So‘yishdan keyingi sovitish jarayoni tugagandan so‘ng mahsulotning 
ichki harorati istalgan vaqtda –1,5 °C dan past bo‘lmagan va +4,0 °C 

dan yuqori bo‘lmagan darajada saqlanadi. 

2 
Muz qo‘shilgan holda 

sovutilgan 

So‘yishdan keyingi sovitish jarayoni tugagandan so‘ng mahsulotning 
ichki harorati istalgan vaqtda –1,5 °C dan past bo‘lmagan va +4,0 °C 
dan yuqori bo‘lmagan darajada saqlanadi hamda mahsulot muz (mu-

zlatilgan suv, quruq muz emas) solingan idishga qadoqlanadi. 

3 

Quruq muz (CO₂) 
qo‘shilgan holda 

sovutilgan¹ 

So‘yishdan keyingi sovitish jarayoni tugagandan so‘ng mahsulotning 
ichki harorati istalgan vaqtda –1,5 °C dan past bo‘lmagan va +4,0 °C 
dan yuqori bo‘lmagan darajada saqlanadi hamda mahsulot quruq muz 

(CO₂) solingan idishga qadoqlanadi. 

4 Muzlatilgan 
Muzlatilgandan keyin mahsulotning ichki harorati istalgan  

vaqtda –12 °C dan yuqori bo‘lmagan darajada saqlanadi. 

5 Chuqur muzlatilgan 
Muzlatilgandan keyin mahsulotning ichki harorati istalgan  

vaqtda –18 °C dan yuqori bo‘lmagan darajada saqlanadi. 

6 Chuqur sovutilgan² ³ 
So‘yishdan keyingi sovitish jarayoni tugagandan so‘ng mahsulotning 

ichki harorati istalgan vaqtda –12 °C dan past bo‘lmagan  
va –1,5 °C dan yuqori bo‘lmagan darajada saqlanadi. 

7–8 Kodlar qo‘llanilmaydi — 

9 Boshqa 
Xaridor va sotuvchi o‘rtasida kelishilgan boshqa har qanday sovitish 

usulini tavsiflash uchun qo‘llanilishi mumkin. 
 

Yuqorida keltirilgan atamalarning ta’riflari import qiluvchi mamlakat qonunchiligi  

talablariga muvofiq bo‘lishi kerak. 

3.5 Ishlab chiqarish tarixi 

3.5.1 Kuzatuvchanlik 

Xaridor tomonidan belgilanishi mumkin bo‘lgan ishlab chiqarish tarixiga oid talablar  

kuzatuvchanlik tizimlarining mavjud bo‘lishini talab qiladi. Kuzatuvchanlik ishlab chiqarishning 

barcha bosqichlarida quyonlar, tana go‘shtlari, qutilar va go‘sht bo‘laklarini identifikatsiya  

qilishning tekshirilishi mumkin bo‘lgan usuli mavjud bo‘lishini nazarda tutadi. Agar  

kuzatuvchanlik jarayoni qo‘llanilsa, u 3.11-bandda ko‘rsatilgan muvofiqlikni baholash organi 
tomonidan belgilanishi lozim. 

3.5.2 Quyon toifasi 

Xaridor quyonning jinsi, vazn oralig‘i yoki yoshini ko‘rsatuvchi quyon toifasini belgilashi 

mumkin. 

 

Toifa kodi 

(ma’lumotlar 
maydoni 5) 

Toifa Tavsifi 

0 Belgilanmagan Belgilanmagan 

1 Juda yosh quyon 

Quyon bolalari inidan chiqqan va ona quyonning yemini yoki maxsus 

qo‘shimcha oziqlantirgichdagi yemni mustaqil iste’mol qila boshlagan 
zahoti onadan ajratilishi mumkin. Onadan ajratish muddati zotiga qarab 

farq qiladi, biroq odatda 4 haftadan 5 haftagacha bo‘ladi. 
2 Yosh quyon Yoshi 12 haftadan kam. 
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Toifa kodi 

(ma’lumotlar 
maydoni 5) 

Toifa Tavsifi 

3 
Yetuklashayotgan 

yosh quyon 
Yoshi 12 haftadan 6 oygacha. 

4 Yetuk quyon Yoshi 6 oydan katta. 

5 
Bo‘g‘oz bo‘lmagan  

urg‘ochi quyon 
Yoshi 6 oydan katta bo‘lgan, urug‘lantirilmagan yetuk urg‘ochi quyon. 

6–8 
Kodlar 

qo‘llanilmaydi — 

9 Boshqa 
Xaridor va sotuvchi o‘rtasida kelishilgan boshqa har qanday quyon 

toifasini tavsiflash uchun qo‘llanilishi mumkin. 
 

3.5.3 Ishlab chiqarish tizimi 

Xaridor ishlab chiqarish tizimini belgilashi mumkin. Har qanday holatda ham ishlab 

chiqarish import qiluvchi mamlakatda amalda bo‘lgan normativ talablarga muvofiq bo‘lishi kerak. 
Agar bunday talablar mavjud bo‘lmasa, eksport qiluvchi mamlakatning talablari qo‘llaniladi. 

 

Ishlab chiqarish tizimi 

kodi (ma’lumotlar may-
doni 6) 

Toifa Tavsifi 

0 Belgilanmagan Belgilanmagan 

1 Erkin boqish 

Quyonlar isitiladigan, shamollatiladigan yoki yon tomonlari ochiq 

bo‘lgan o‘stirish binolarida, tashqi maydonga chiqish imkoniyati 
bilan boqiladi. 

2 Yaylovda boqish 
Quyonlar uch haftalik yoshdan boshlab maysazor maydonlariga 

joylashtirilgan ko‘chma qafaslarda ochiq havoda boqiladi. 
3 An’anaviy Quyonlar yopiq binolarda qafaslarda boqiladi. 

4 Organik⁵ Ishlab chiqarish usullari import qiluvchi mamlakatning organik 

ishlab chiqarishga oid qonunchiligi talablariga muvofiq bo‘ladi. 

5–8 
Kodlar 

qo‘llanilmaydi — 

9 Boshqa 
Xaridor va sotuvchi o‘rtasida kelishilgan har qanday boshqa ishlab 

chiqarish tizimi. 

 

3.5.4 Oziqlantirish tizimi 

Xaridor oziqlantirish tizimini belgilashi mumkin. Har qanday holatda ham oziqlantirish 

import qiluvchi mamlakatda amalda bo‘lgan normativ talablarga muvofiq bo‘lishi kerak.  
Agar bunday talablar mavjud bo‘lmasa, oziqlantirish tizimi xaridor va sotuvchi o‘rtasida  

kelishilishi lozim. 

 

Oziqlantirish tizimi kodi 

(ma’lumotlar maydoni 7) Tavsifi 

00 Belgilanmagan 

01 An’anaviy 

02–09 Kodlar qo‘llanilmaydi 
10 Baliq uni qo‘llanilmagan holda boqilgan 

11 
Baliq uni va hayvonlardan olingan sanoat yem qo‘shimchalari qo‘llanilmagan  

holda boqilgan 
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Oziqlantirish tizimi kodi 

(ma’lumotlar maydoni 7) Tavsifi 

12 
Baliq uni, hayvonlardan olingan sanoat yem qo‘shimchalari va o‘sishni  

rag‘batlantiruvchi preparatlar qo‘llanilmagan holda boqilgan 

13 

Baliq uni, hayvonlardan olingan sanoat yem qo‘shimchalari, o‘sishni 
rag‘batlantiruvchi preparatlar va genetik modifikatsiyalangan ozuqa qo‘llanilmagan 

holda boqilgan 

14 Baliq uni va o‘sishni rag‘batlantiruvchi preparatlar qo‘llanilmagan holda boqilgan 

15 
Baliq uni, o‘sishni rag‘batlantiruvchi preparatlar va genetik modifikatsiyalangan 

ozuqa qo‘llanilmagan holda boqilgan 

16 Baliq uni va genetik modifikatsiyalangan ozuqa qo‘llanilmagan holda boqilgan 

17–29 Kodlar qo‘llanilmaydi 
30 Hayvonlardan olingan sanoat yem qo‘shimchalari qo‘llanilmagan holda boqilgan 

31 
Hayvonlardan olingan tarkibiy qismlar va o‘sishni rag‘batlantiruvchi  

vositalar qo‘llanilmagan holda boqilgan 

32 
Hayvonlardan olingan tarkibiy qismlar va genetik modifikatsiyalangan  

organizmlardan olingan mahsulotlar qo‘llanilmagan holda boqilgan 

33 

Hayvonlardan olingan tarkibiy qismlar, o‘sishni rag‘batlantiruvchi vositalar  
hamda genetik modifikatsiyalangan organizmlardan olingan  

mahsulotlar qo‘llanilmagan holda boqilgan 

34–49 Kodlar qo‘llanilmaydi 
50 O‘sishni rag‘batlantiruvchi vositalar qo‘llanilmagan holda boqilgan 

51 
O‘sishni rag‘batlantiruvchi vositalar va genetik modifikatsiyalangan organizmlardan 

olingan mahsulotlar qo‘llanilmagan holda boqilgan 

52–59 Kodlar qo‘llanilmaydi 

60 
Genetik modifikatsiyalangan organizmlardan olingan mahsulotlar  

qo‘llanilmagan holda boqilgan 

61–98 Kodlar qo‘llanilmaydi 

99 
Xaridor va sotuvchi o‘rtasida kelishilgan boshqa har qanday oziqlantirish  

tizimini tavsiflash uchun qo‘llanilishi mumkin 

 

Quyida keltirilgan atamalarning ta’riflari import qiluvchi mamlakat qonunchiligi 
talablariga muvofiq bo‘lishi kerak:  

Baliq unisiz — baliq uni qo‘llanilmagan.  
Hayvonlardan olingan tarkibiy qismlarsiz — hayvonlardan olingan tarkibiy qismlar 

qo‘llanilmagan.  
O‘sishni rag‘batlantiruvchi vositalarsiz — o‘sishni rag‘batlantiruvchi  

vositalar qo‘llanilmagan*.  
Genetik modifikatsiyalangan organizmlardan olingan mahsulotlarsiz  

— genetik modifikatsiyalangan organizmlardan olingan mahsulotlar qo‘llanilmagan.  
* O‘sishni rag‘batlantiruvchi vositalarga veterinariya shifokori tavsiya qilgan 

me’yorlardan ortiq miqdorda qo‘llaniladigan gormonlar yoki antibiotiklar kiradi. 
3.5.5 So‘yish tizimi 
Xaridor so‘yish tizimini belgilashi mumkin. So‘yish jarayoni har qanday holatda ham  

import qiluvchi mamlakatda amalda bo‘lgan normativ hujjatlar talablariga muvofiq bo‘lishi kerak. 
Agar bunday talablar mavjud bo‘lmasa, so‘yish tizimi xaridor va sotuvchi o‘rtasida  
kelishilishi lozim. 
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So‘yish tizimi kodi  
(ma’lumotlar  
maydoni 8) 

Toifa Tavsifi 

0 Belgilanmagan Belgilanmagan 

1 An’anaviy Qon chiqarishdan oldin hayvon hushsizlantiriladi. 

2 Halol/Kosher Tegishli diniy marosimlarga muvofiq so‘yish usullari qo‘llaniladi. 

3–8 
Kodlar 

qo‘llanilmaydi — 

9 Boshqa 
Qonun hujjatlarida ruxsat etilgan boshqa har qanday so‘yish usuli xaridor 

va sotuvchi o‘rtasida kelishilishi kerak. 
 

3.5.6 Sovitish tizimi 

Xaridor quyidagi jadvalda ko‘rsatilgan sovitish tizimlarini belgilashi mumkin. 
Quyidagi sovitish tizimlari texnologik jihatdan oldini olib bo‘lmaydigan suvni  

ushlab qolish natijasida mahsulot massasining ortishiga sabab bo‘lishi mumkin. Agar mahsulot  
тtarkibidagi suv miqdori import qiluvchi mamlakat qonunchiligida belgilangan texnologik  

chegaralardan oshib ketsa, mahsulot tavsifi yoki yorlig‘ida suvning foiz miqdori  
ko‘rsatilishi kerak. 

Agar bunday qonunchilik mavjud bo‘lmasa, ushbu chegaralar xaridor va sotuvchi o‘rtasida 
kelishilishi lozim. Suv miqdorini aniqlash usullari ham xaridor va sotuvchi o‘rtasida kelishiladi. 

 

Sovitish tizimi kodi 

(ma’lumotlar  
maydoni 9) 

Toifa Tavsifi 

0 Belgilanmagan Belgilanmagan 

1 

Havo bilan sovitilgan (xaridor xohishiga 

ko‘ra: «qo‘shimchalarsiz» yoki  
«kelishuv bo‘yicha») 

Mahsulot sovuq havo yordamida sovitiladi. 

2 

Suvga botirib sovitilgan (xaridor xohishiga 

ko‘ra: «qo‘shimchalarsiz» yoki  
«kelishuv bo‘yicha») 

Mahsulot qarama-qarshi oqimdagi sovuq suv  

orqali harakatlantirish yo‘li bilan sovitiladi. 

3 Havo-suv purkash usulida sovitilgan 
Mahsulot suv tomchilari bilan to‘yintirilgan 

sovuq havo yordamida sovitiladi. 

4–8 Kodlar qo‘llanilmaydi — 

9 Boshqa 

Xaridor va sotuvchi o‘rtasida kelishilgan boshqa 
har qanday sovitish tizimini tavsiflash uchun 

qo‘llanilishi mumkin. 
 

3.5.7 Antimikrob ishlov berish 

Quyidagi ishlov berish usullari sovitishdan oldin yoki keyin qo‘llanilishi mumkin.  
Ular import qiluvchi mamlakatning tegishli qonunchiligi talablariga muvofiq ravishda  

alohida yoki birgalikda qo‘llaniladigan fizik, kimyoviy yoki biologik ishlov berish usullarini  

o‘z ichiga olishi mumkin. 

 

Ishlov berish kodi 

(ma’lumotlar maydoni 
10) 

Toifa Tavsifi 
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Ishlov berish kodi 

(ma’lumotlar maydoni 
10) 

Toifa Tavsifi 

1 Antimikrob ishlov berilmagan 
Hech qanday antimikrob ishlov berish  

qo‘llanilmagan. 

2 
Belgilangan antimikrob ishlov(lar) 

bilan ishlov berilgan 

Qo‘llaniladigan aniq ishlov berish usuli(lar)i xaridor 
va sotuvchi o‘rtasida kelishilishi kerak. 

3–9 Kodlar qo‘llanilmaydi — 

 

3.6 Sifat darajasi 

Tana go‘shtlari yoki ularning qismlari uchun sifat darajasi quyidagicha belgilanishi  

mumkin: 

Sifat kodi (ma’lumotlar maydoni 
11) 

Toifa Tavsifi 

0 Belgilanmagan Belgilanmagan 

1 1-daraja Mahsulot eng yuqori sifat darajasiga javob beradi. 

2 2-daraja Mahsulot ikkinchi sifat darajasiga javob beradi. 

3 3-daraja Mahsulot uchinchi sifat darajasiga javob beradi. 

4–8 Kodlar qo‘llanilmaydi — 

9 Boshqa 
Xaridor va sotuvchi o‘rtasida kelishilgan boshqa sifat 

darajasi yoki tizimi. 

 

3.7 Go‘shtning savdo birliklariga qo‘yiladigan yoki biriktiriladigan markirovka 
ma’lumotlari 

3.7.1 Majburiy ma’lumotlar 

Import qiluvchi mamlakatlarning milliy talablariga zarar yetkazmagan holda, qadoqlangan 

tana go‘shtlari va go‘sht bo‘laklari yorliqlarida quyidagi ma’lumotlar ko‘rsatilishi shart: 
 mahsulot nomi;  

 veterinariya tamg‘asi / inspeksiya tamg‘asi;  
 har bir mamlakat talablari asosida sotish muddati yoki iste’mol qilishning oxirgi muddati;  
 saqlash sharoitlari, masalan: «XX °C dan yuqori bo‘lmagan haroratda saqlansin»;  
 qadoqlovchi, distribyutor yoki jo‘natuvchini aniq identifikatsiya qiluvchi ma’lumotlar;  
 sof massa kilogrammlarda (kg) (zarur bo‘lganda funtlarda (lb) ham ko‘rsatilishi mumkin);  
 so‘yilgan sana;  
 import qiluvchi mamlakat qonunchiligiga muvofiq eng kam saqlanish muddati.  

3.7.2 Mahsulotga oid boshqa da’volar 

Import qiluvchi mamlakat qonunchiligiga muvofiq, xaridor talabi bilan yoki  

ishlab chiqaruvchi tanloviga ko‘ra mahsulot yorlig‘ida boshqa ma’lumotlar ham ko‘rsatilishi 
mumkin. Bunday ma’lumotlar tasdiqlanishi va tekshirilishi mumkin bo‘lishi kerak  
(shuningdek, 3.5.1-bandga qarang). 

Bunday ma’lumotlarga quyidagilar kirishi mumkin: 
 tug‘ilgan mamlakat;  
 yetishtirilgan mamlakat(lar);  

 so‘yilgan mamlakat;  
 qayta ishlangan / so‘yib bo‘laklarga ajratilgan mamlakat(lar);  
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 kelib chiqish mamlakati: ushbu standartda «kelib chiqish mamlakati» atamasi tug‘ilish, 
yetishtirish, so‘yish, qayta ishlash / bo‘laklash va qadoqlashning barchasi bitta mamlakatda 
amalga oshirilganligini anglatadi;  

 ishlab chiqarish va qayta ishlash tizimlari;  

 zotning xususiyatlari, ishlab chiqarish va oziqlantirish tizimlarining tavsifi;  

 so‘yis jarayoni; 

 qayta ishlash / qadoqlash sanasi;  

 sifat darajasi / navi / tasnifi;  

 sovitish tizimi.  

3.8 Muvofiqlikni baholash talablariga oid qoidalar 

Xaridorlar mahsulotning o‘zlari belgilagan ko‘rsatkichlarga, standartlarga va/yoki 
hayvonlarni identifikatsiya qilish talablariga muvofiqligini uchinchi tomon tomonidan baholashni 

talab qilishlari mumkin. 

Muvofiqlikni baholashning alohida turlari yoki ularning kombinatsiyalari quyidagicha 

tanlanishi mumkin: 

Sifat / nav / tasnif bo‘yicha muvofiqlikni baholash (sifat) — uchinchi tomon mahsulotni 

tekshiradi va uning talab etilgan sifat darajasiga muvofiqligini tasdiqlaydi. Foydalaniladigan  

vakolatli sertifikatlashtirish organi va sifat standarti 3.1-bandga muvofiq ko‘rsatilishi kerak. 
Savdo standarti bo‘yicha muvofiqlikni baholash (savdo standarti) — uchinchi tomon 

mahsulotni tekshiradi va uning xaridor tomonidan belgilangan, ushbu savdo standartida  

ko‘rsatilgan talablarga (sifat darajasidan tashqari) muvofiqligini tasdiqlaydi. Sertifikatlashtiruvchi 

uchinchi tomon organining nomi 3.1-bandga muvofiq ko‘rsatilishi kerak. Zarur bo‘lganda, xaridor 
sertifikatlashtirilishi lozim bo‘lgan aniq talablarni ham sertifikatlashtiruvchi organ nomidan keyin 
ko‘rsatishi mumkin. 

Hayvon yoki partiyani identifikatsiya qilish bo‘yicha muvofiqlikni baholash 
(hayvon/partiya identifikatsiyasi) — uchinchi tomon mahsulotni tekshiradi va uning belgilangan 

talablarga muvofiqligini tasdiqlaydi. Sertifikatlashtiruvchi uchinchi tomon organining nomi 

hamda talablar 3.1-bandga muvofiq ko‘rsatilishi kerak. 
 

Muvofiqlikni baholash kodi 

(ma’lumotlar maydoni 14) Toifa 

0 Belgilanmagan 

1 Sifat / nav / tasnif bo‘yicha muvofiqlikni baholash 

2 Savdo standarti bo‘yicha muvofiqlikni baholash 

3 Hayvon / partiyani identifikatsiya qilish bo‘yicha muvofiqlikni baholash 

4 Sifat va savdo standarti bo‘yicha muvofiqlikni baholash 

5 
Sifat hamda hayvon / partiyani identifikatsiya qilish bo‘yicha  

muvofiqlikni baholash 

6 
Savdo standarti hamda hayvon / partiyani identifikatsiya qilish  

bo‘yicha muvofiqlikni baholash 

7 
Sifat, savdo standarti hamda hayvon / partiyani identifikatsiya qilish  

bo‘yicha muvofiqlikni baholash 

8 Kod qo‘llanilmaydi 
9 Boshqa 
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Jo‘natishdan oldingi saqlash sharoitlari hamda tashishda foydalaniladigan jihozlar  
quyon tana go‘shtlari va go‘sht bo‘laklarining fizik holatiga, ayniqsa ularning harorat holatiga 
(sovutilgan yoki muzlatilgan) mos bo‘lishi va import qiluvchi mamlakat talablariga muvofiq 

bo‘lishi kerak. 
Tez buziladigan oziq-ovqat mahsulotlarini xalqaro tashish va bunday tashish uchun  

foydalaniladigan maxsus jihozlar to‘g‘risidagi bitim qoidalariga alohida e’tibor qaratiladi. 
3.9.1 Dona massasi 

«Dona» deganda mahsulot tavsifida ko‘rsatilgan butun tana go‘shti, chorak tana go‘shti 
yoki go‘sht bo‘lagi tushuniladi. 

Dona massasiga qadoqlash materiallarining massasi kiritilmaydi. 

Massa qiymati massa oralig‘i ko‘rinishida ham ko‘rsatilishi mumkin. Bunday hollarda 
massa oralig‘ining chegaralari, ularni qo‘llash va tekshirish tartibi xaridor va sotuvchi o‘rtasida 
kelishilishi lozim. 

Xaridor va sotuvchi alohida mahsulot donasining massasini quyidagicha kelishib olishlari 

mumkin: 

Dona massasi kodi (ma’lumotlar maydoni P1) Toifa / tavsif 

0 Belgilanmagan 

1 
Massa oralig‘i 

belgilangan 

2 Aniq massa belgilangan 

3–8 Kodlar qo‘llanilmaydi 
9 Boshqa 

 

3.9.2 Birlamchi qadoqlash 

Birlamchi qadoqlash mahsulot bilan bevosita aloqada bo‘ladi va mahsulotni iste’molchilar 
yoki umumiy ovqatlanish muassasalari uchun mo‘ljallangan o‘lchamdagi birliklarga ajratish 
uchun qo‘llaniladi hamda tashish vaqtida transport qadoqlariga joylashtiriladi. 

Bir yoki bir nechta mahsulot donasi bitta birlamchi qadoqqa joylashtirilishi mumkin. 

Birlamchi qadoqlash quyidagicha belgilanishi mumkin: 

 

Birlamchi 

qadoqlash kodi 

(ma’lumotlar 
maydoni P2) 

Toifa Tavsifi 

00 Belgilanmagan Belgilanmagan. 

01 Polietilen paket 

Mahsulotni o‘rab turish uchun mo‘ljallangan, moslashuvchan plastik 
plyonkadan tayyorlangan va sanoatda qabul qilingan usullar bilan  

yopiladigan qadoq. Qutining ichiga solingan plastik qoplama transport 

qadoqining bir qismi hisoblanadi va ichki qadoq sifatida qaralmaydi. 

02 
Vakuum qadoqlangan 

polietilen paket 

Havo vakuum yordamida chiqarib tashlanishi natijasida mahsulot 

yuzasiga zich yopishadigan va issiqlik yordamida germetik yopiladigan 

polietilen paket yoki shunga o‘xshash material. 

03 
Qayta yopiladigan 

polietilen paket 

Bir necha marta ochish va yopish mumkin bo‘lgan maxsus qulflash  

moslamasiga ega polietilen paket yoki shunga o‘xshash material. 

04 

Modifikatsiyalangan gaz 

muhiti bilan polietilen 

paket 

Mahsulot sifatini saqlashga yordam berish maqsadida gaz bilan  

to‘ldirilgan va germetik yopilgan polietilen paket yoki shunga o‘xshash 
material. 
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Birlamchi 

qadoqlash kodi 

(ma’lumotlar 
maydoni P2) 

Toifa Tavsifi 

05 
Porsiyalangan pufakli 

qadoq 

Mahsulotning alohida porsiyalarini qadoqlash uchun mo‘ljallangan  
polietilen paket yoki shunga o‘xshash material. 

06 Tovoqcha qadoq 

Polistirol yoki shunga o‘xshash plastik materialdan tayyorlangan, tubi 
tekis bo‘lgan tovoqcha shaklidagi idish. Mahsulot tovoqchaga  
joylashtiriladi va ustidan plastik plyonka bilan o‘raladi.  
Ortiqcha namlikni shimib olish uchun mahsulot ostiga namlik yutuvchi 

taglik qo‘yilishi mumkin. 

07 

Modifikatsiyalangan gaz 

muhiti bilan tovoqcha 

qadoq 

Polistirol yoki shunga o‘xshash plastik materialdan tayyorlangan, sayoz 
va tubi tekis idish. Mahsulot namlik yutuvchi taglik ustiga  

joylashtiriladi, so‘ng tovoqcha va mahsulot plastik plyonka bilan o‘raladi, 
gaz bilan to‘ldiriladi va mahsulot sifatini saqlash  
maqsadida germetik yopiladi. 

08 Stakancha/vannacha 
Qog‘oz, plastmassa yoki boshqa qattiq, suv o‘tkazmaydigan materialdan 
tayyorlangan, tubi tekis va qopqoqli idish. 

09 Karton quti 

Mahsulotni joylashtirish uchun mo‘ljallangan va tashqi qadoqqa 
joylanadigan qog‘oz quti. Karton quti: a) mum bilan shimdirilgan va/yoki 
mum qoplamali yuzaga ega bo‘lishi; yoki b) plastik plyonka yoki boshqa 
polietilen qop bilan qoplangan bo‘lishi mumkin. Karton quti sanoatda 
qabul qilingan usullar bilan yopiladi. Agar ushbu tur tanlansa, xaridor 

karton quti joylashtiriladigan tashqi qadoq turini ham ko‘rsatishi kerak. 
10–97 Kodlar qo‘llanilmaydi — 

98 Qadoqlanmagan 

Mahsulot iste’molchilar yoki umumiy ovqatlanish muassasalari uchun 
mo‘ljallangan birliklarga qadoqlanmaydi (masalan, mahsulot qayta 
foydalaniladigan plastik idish, ichi qoplangan quti yoki yirik sig‘imli 
konteynerga bevosita joylanadi). 

99 Boshqa 
Xaridor va sotuvchi o‘rtasida kelishilgan boshqa turdagi birlamchi 
qadoqlash. 

 

3.9.3 Iste’molchi uchun markirovka 

Birlamchi qadoqdagi iste’molchi markirovkasi quyidagicha belgilanishi mumkin: 
 

Iste’molchi markirovkasi 
kodi (ma’lumotlar maydoni 

P3) 

Toifa/tavsifi 

0 Belgilanmagan 

1 

Markirovkalangan: qadoqlarda iste’molchi uchun mo‘ljallangan yorliqlar mavjud 
bo‘lishi kerak. Ular mahsulot yetkazib beriladigan mamlakat talablariga muvofiq 

bo‘lishi lozim. 
2 Markirovkalanmagan 

3–9 Kodlar qo‘llanilmaydi 
 

3.9.4 Birlamchi qadoqning massasi 

Birlamchi qadoq tarkibining massasi 3.9.1-bandda belgilangan mahsulot donalari  

massalarining yig‘indisidan iborat. 
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Massa qiymati massa oralig‘i ko‘rinishida ham ko‘rsatilishi mumkin. Bunday holda, massa 
oralig‘ining chegaralari, ularni qo‘llash va tekshirish tartibi xaridor va sotuvchi o‘rtasida  
kelishilishi lozim. 

 

Birlamchi qadoq massasi kodi (ma’lumotlar maydoni P4) Toifa/tavsifi 

0 Belgilanmagan 

1 Massa oralig‘i belgilangan 

2 Aniq massa belgilangan 

3–8 Kodlar qo‘llanilmaydi 
9 Boshqa 

 

3.9.5 Ikkilamchi qadoqlash 

Ikkilamchi qadoqlash mahsulotni tashish jarayonida himoya qilish va identifikatsiya qilish 

uchun qo‘llaniladi. 
Ikkilamchi qadoqlar bir yoki bir nechta birlamchi qadoqlardan tashkil topadi.  

Ular mahsulot yetkazib beriladigan mamlakat talablariga muvofiq markirovkalangan  

bo‘lishi kerak. 
Ikkilamchi qadoqlash quyidagicha belgilanishi mumkin: 

 

Ikkilamchi 

qadoqlash kodi 

(ma’lumotlar may-
doni P5) 

Toifa Tavsifi 

0 Belgilanmagan Belgilanmagan 

1 

Ichki qoplamasiz va 

mum bilan ishlov beril-

magan quti 

Gofrokartondan tayyorlangan quti. Yopishqoq lenta, bog‘lovchi 
tasma yoki tijorat amaliyotida qabul qilingan boshqa usullar 

yordamida yopiladi. 

2 

Ichki qoplamali va mum 

bilan ishlov berilmagan 

quti 

Ichki qismi plastik plyonkali qop bilan qoplangan gofrokarton quti. 

Yopishqoq lenta, bog‘lovchi tasma yoki tijorat amaliyotida qabul  
qilingan boshqa usullar yordamida yopiladi. 

3 

Ichki qoplamasiz va 

mum bilan ishlov beril-

gan quti 

Namlikdan himoya qilish uchun mum bilan shimdirilgan va/yoki 

mum qoplamasi bilan qoplangan gofrokarton quti. Yopishqoq 

lenta, bog‘lovchi tasma yoki tijorat amaliyotida qabul qilingan 
boshqa usullar yordamida yopiladi. 

4 
Qayta foydalaniladigan 

konteyner 

Plastmassa yoki boshqa ruxsat etilgan materialdan tayyorlangan 

konteyner yoki tashish qutisi bo‘lib, mahsulot yetkazib berilgandan 
keyin ishlab chiqaruvchi tomonidan qaytarib olinadi. 

5 
Qaytarib olinmaydigan 

yirik sig‘imli konteyner 

Mahsulot yetkazib berilgandan keyin ishlab chiqaruvchi  

tomonidan qaytarib olinmaydigan yirik gofrokarton konteyner. U 

mum bilan shimdirilgan yoki ichki qismi plastik plyonkali qop  

bilan qoplangan bo‘lishi ham, bo‘lmasligi ham mumkin. 

6 
Qayta foydalaniladigan 

yirik sig‘imli konteyner 

Plastmassa yoki boshqa ruxsat etilgan materialdan tayyorlangan 

yirik konteyner bo‘lib, mahsulot yetkazib berilgandan keyin ishlab 
chiqaruvchi tomonidan qaytarib olinadi. 

7–8 Kodlar qo‘llanilmaydi — 

9 Boshqa 
Xaridor va sotuvchi o‘rtasida kelishilgan boshqa turdagi 
ikkilamchi qadoqlash. 

 

3.9.6 Ikkilamchi qadoqning massasi 
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Ikkilamchi qadoqning massasi bitta o‘nlik xonaga ega bo‘lgan beshta raqam bilan 
ifodalanadi (0000,0 kg). 

Ikkilamchi qadoq massasiga nisbatan ruxsat etilgan og‘ishlar va massa oralig‘i  
3.9.1-bandda ko‘rsatilganidek xaridor va sotuvchi tomonidan belgilanadi. 

Ikkilamchi qadoq massasi kodi (ma’lumotlar 
maydoni P6) 

Toifa/tavsifi 

00000 Belgilanmagan 

00001–99999 
Kilogrammlarda besh xonali massa qiymati 

(0000,0) ko‘rsatiladi 

 

3.9.7 Quyon go‘shtini qadoqlash va o‘rash uchun kodlash formati 
Quyidagi jadval quyon go‘shtini qadoqlash va o‘rashni tavsiflash uchun kodlash 

formatining umumiy qo‘llanilishini ko‘rsatadi: 
 

Ma’lumotlar maydoni Tavsifi Bo‘lim Kod oralig‘i 
P1 Dona massasi 3.9.1 0–9 

P2 Birlamchi qadoqlash 3.9.2 00–99 

P3 
Birlamchi qadoqning iste’molchi 

markirovkasi 
3.9.3 0–9 

P4 Birlamchi qadoq massasi 3.9.4 0–9 

P5 Ikkilamchi qadoqlash 3.9.5 0–9 

P6 Ikkilamchi qadoq massasi 3.9.6 00000–99999 

 

4 Xaridor talablariga mo‘ljallangan quyon go‘shti kodi 

 

4.1 Kodning ta’rifi 
Quyon go‘shtiga qo‘yiladigan xaridor talablari uchun kod 14 ta ma’lumotlar maydoni va 

20 ta raqamdan (ulardan 2 tasi foydalanilmaydi) iborat bo‘lib, 3-bobda belgilangan kodlarning 

kombinatsiyasidan tashkil topadi. 

4.1 Kod tuzilishi 

 

T/r Nomi Bo‘lim Kod oralig‘i 
1 Tur 3.2 00–99 

2 Mahsulot/qism 5 0000–9999 

3 Suyak 3.3.2 0–9 

4 Sovitish 3.4 0–9 

5 Toifa 3.5.2 0–9 

6 Ishlab chiqarish tizimi 3.5.3 0–9 

7 Oziqlantirish tizimi 3.5.4 00–99 

8 So‘yish tizimi 3.5.5 0–9 

9 Sovitish usuli 3.5.6 0–9 

10 Antimikrob ishlov berish 3.5.7 0–9 

11 Sifat 3.6 0–9 

12 Foydalanilmaydigan maydon — 0–9 

13 Foydalanilmaydigan maydon — 0–9 
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4.2 Misol 

Quyidagi misolda boshi, bo‘yni va oyoqlari saqlab qolingan, butun holdagi, chuqur 
muzlatilgan yosh quyon tana go‘shti tavsiflangan. U organik usulda yetishtirilgan va boqilgan, 
ozuqa tarkibida baliq uni qo‘llanilmagan, qo‘shimchalarsiz havo bilan sovutilgan hamda 

antimikrob ishlov berilmagan. Quyon eng yuqori sifat darajasiga ega bo‘lib, sifat va  
savdo standarti bo‘yicha muvofiqlik xaridor tomonidan ko‘rsatilgan tashkilot tomonidan 
sertifikatlanishi lozim. 

Ushbu mahsulot uchun quyon go‘shti kodi quyidagicha bo‘ladi: 7401011615100311004 

 

T/r Nomi Talab Qiymati 

1 Tur Quyon 74 

2 Mahsulot/qism Butun tana go‘shti 0101 

3 Suyak Suyakli 1 

4 Sovitish Chuqur muzlatilgan 6 

5 Toifa Juda yosh quyon 1 

6 Ishlab chiqarish tizimi Organik 5 

7 Oziqlantirish tizimi Baliq unisiz 10 

8 So‘yish tizimi Belgilanmagan 0 

9 Sovitish usuli Havo bilan sovutilgan, qo‘shimchalarsiz 3 

10 Antimikrob ishlov berish Antimikrob ishlov berilmagan 1 

11 Sifat Eng yuqori sifat 1 

12 Foydalanilmaydigan maydon — 0 

13 Foydalanilmaydigan maydon — 0 

14 Muvofiqlikni baholash Sifat va savdo standarti bo‘yicha muvofiqlikni baholash 4 

 

5. Tana go‘shtlari va qismlarining tavsifi 
5.1 Mahsulotlarning ko‘p tilli ko‘rsatkichi 
 

Mahsulot 

kodi 
Inglizcha nomi O‘zbekcha nomi Ruscha nomi 

0101 Full Carcase Butun tana go‘shti Тушка целая 

0102 Carcass Tana go‘shti Тушка 

0103 Side Uzunasiga ikkiga bo‘lingan yarim tana go‘shti Продольная полутушка 

0201 Trunk Tana go‘shti (orqa qismisiz) Тушка без задней части 

0202 
Leg pair and 

saddle 
Juft son qismi va sedlo qismi Задняя часть с седлом 

0203 
Trunk without 

legs 

Oyoqlari olib tashlangan tana go‘shti (orqa 
qismisiz) 

Тушка без задней части и  
передних ног 

0204 Saddle Suyakli sedlo qismi Седло 

0205 Leg pair Juft son qismi Задняя часть 

0206 Forequarter Oldingi chorak qism Передняя четвертина 

0207 Hindquarters Orqa chorak qism Задняя четвертина 

0208 Leg - chump off Tos qismi olib tashlangan son qismi 
Окорок без толстого края  

поясничной части 
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Mahsulot 

kodi 
Inglizcha nomi O‘zbekcha nomi Ruscha nomi 

0210 Foreshank Oldingi boldir qismi Передняя голяшка 

0211 Hindshank Orqa boldir qismi Задняя голяшка 

0212 Hindshank cuts Orqa boldir qismi bo‘laklari Отрубы задней голяшки 

0213 Loin Bel-dumg‘aza qismi Спинно-поясничная часть 

0214 Quarters set Chorak qismlar to‘plami Набор четвертин 

0215 5-piece cut-up Besh qismga bo‘lingan tana go‘shti Декупаж на пять частей 

0301 Boneless rack Suyaksiz orqa qism Тушка обваленная без ног 

0302 Boneless loin Suyaksiz bel-dumg‘aza qismi Спинно-поясничная часть  
обваленная 

0303 Striploin Tashqi file qismi Филейный край 

0304 Boneless saddle Suyaksiz sedlo qismi Седло обваленное 

0305 Backstrap Uzun orqa mushagi Спинная полоска 

0306 Tenderloin Ichki file Вырезка 

0307 Eye of short loin Bel qismi markaziy mushagi 
Сердцевина поясничной 

части 

0308 Meat bag Quyon go‘shti xaltachasi "Кроличья сумка" 

0309 Meat roll Quyon go‘shti ruleti Рулет из кролика 

0401 Steak Quyon steyki Стейк из кролика 

0402 Skeleton Quyon skeleti Скелет кролика 

0403 Head Quyon boshi Голова 

0404 Neck Bo‘yin Шея 

0405 Kidney Buyrak Почки 

0406 Liver Jigar Печень 

0407 Heart Yurak Сердце 

0408 Testes Urug‘donlar Семенники 

0409 Stomach Oshqozon Желудок 

 

5.2 Quyon skeletining sxemasi 

5.3 Standart go‘sht bo‘laklarini ajratish sxemasi 
 

 

0101 Butun tana go‘shti 
Butun tana go‘shti boshni, tananing barcha 
skelet mushaklarini hamda to‘piq bo‘g‘imi va 
oldingi oyoqning bilak bo‘g‘imini o‘z ichiga 
olgan holda barcha suyak qismlarini qamrab 

oladi. 

Belgilanishi lozim bo‘lgan xususiyatlar: 
 diafragma saqlab qolinishi yoki  

olib tashlanishi;  

 yurak va o‘pkaning saqlab qolinishi 
yoki olib tashlanishi;  

 buyraklarning saqlab qolinishi yoki 

olib tashlanishi;  
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 buyrak atrofidagi yog‘larning qisman 
yoki to‘liq olib tashlanishi.  

 

0102 Tana go‘shti 
Tana go‘shti boshsiz bo‘lib, tananing barcha 
skelet mushaklari va to‘piq bo‘g‘imi hamda 
oldingi oyoqning bilak bo‘g‘imigacha bo‘lgan 
barcha suyak qismlarini o‘z ichiga oladi. 
Belgilanishi lozim bo‘lgan xususiyatlar: 
 dumning dumg‘aza-dum umurtqalari 

tutashgan joyidan (sakrokoksigeal birikma) 

olib tashlanganligi;  

 buyraklar va buyrak atrofidagi 

yog‘larning olib tashlanganligi;  
 ichki filening olib tashlanganligi;  

 diafragmaning saqlab qolinishi yoki 

olib tashlanishi;  

 yurak va o‘pkaning saqlab qolinishi 
yoki olib tashlanishi;  

 buyraklarning saqlab qolinishi yoki 

olib tashlanishi. 

 

0103 Yarim tana go‘shti 
Yarim tana go‘shti tana go‘shtidan  
tayyorlanadi. Bo‘yin qismi 7-bo‘yin umurtqasi 
bilan 1-ko‘krak umurtqasi oralig‘idan  
kesib ajratiladi. 

Tana go‘shti dumg‘aza, bel va ko‘krak 
umurtqalari bo‘ylab markaziy chiziq bo‘yicha 
bajarilgan bitta uzunasiga kesim orqali ikki  

yarim qismga bo‘linadi. 
Belgilanishi lozim bo‘lgan xususiyatlar: 
 buyraklar va buyrak atrofidagi 

yog‘larning olib tashlanganligi;  
 diafragmaning olib tashlanganligi;  

 orqa miyaning olib tashlanganligi. 

 

0201 Tana go‘shti (orqa qismisiz) 
Ushbu qism tana go‘shtidan 6-bel umurtqasi 

orqali o‘tkazilgan to‘g‘ri kesim yordamida, 

yonbosh suyagi uchidan o‘tib, qorin devori 
pastki qismigacha kesish orqali tayyorlanadi. 

Belgilanishi lozim bo‘lgan xususiyatlar: 
 diafragmaning saqlab qolinishi yoki 

olib tashlanishi;  

 buyraklarning saqlab qolinishi yoki 

olib tashlanishi;  
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 buyrak atrofidagi yog‘larning qisman 
yoki to‘liq olib tashlanishi;  

 bosh va bo‘yning saqlab qolinishi yoki 
olib tashlanishi;  

 yurak va o‘pkaning saqlab qolinishi 
yoki olib tashlanishi. 

 

0202 Juft son qismi va sedlo qismi 

Juft son qismi va sedlo qismi tana go‘shtidan 
quyidagi qismlarni olib tashlash orqali  

tayyorlanadi. 

Ko‘krak va qorin yon qismi orqa chetidan 
o‘lchanadigan va har ikki tomonda orqa 
chiziqqa parallel bo‘lgan to‘g‘ri kesim 
yordamida olib tashlanadi. Kesim  

1-qovurg‘aning ko‘krak suyagi bilan  
tutashgan joyidan boshlanib, 11-qovurg‘a  
darajasidagi diafragma birikmasigacha davom 

ettiriladi hamda undan keyin qorin yon qismi 

orqali yuzaki chov limfa tugunigacha olib  

boriladi. 

Bo‘yin qismi 1-qovurg‘aning old tomonidan, 

unga parallel ravishda hamda 7-bo‘yin 
umurtqasi bilan 1-ko‘krak umurtqasi  
tutashgan joy orqali o‘tkazilgan to‘g‘ri kesim 
bilan ajratiladi. 

Belgilanishi lozim bo‘lgan xususiyatlar: 
 boldir uchining olib tashlanganligi;  

 qorin yon qismining saqlab qolinishi 

yoki olib tashlanishi;  

 yelka qismining saqlab qolinishi yoki 

olib tashlanishi;  

 oyoq paylarining saqlab qolinishi yoki 

olib tashlanishi;  

 qoldirilishi kerak bo‘lgan qovurg‘alar 
soni;  

 buyrak va umurtqa kanali yog‘larining 
saqlab qolinishi, qisman yoki to‘liq 
olib tashlanishi;  

 kurak tog‘ayining saqlab qolinishi yoki 
olib tashlanishi;  

 tozalanadigan qovurg‘alar soni va 
tozalash uzunligi;  

 yuzaki yog‘ni trimlash darajasi;  
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 qovurg‘a uchlari qorin tomoni chetidan 

belgilangan masofagacha tozalanadi. 

 

0203 Oyoqlari olib tashlangan tana go‘shti 
Ushbu qism tana go‘shtidan 6-bel umurtqasi 

orqali o‘tkazilgan to‘g‘ri kesim yordamida, 
yonbosh suyagi uchidan o‘tib, qorin devori 
pastki qismigacha kesish orqali tayyorlanadi. 

Belgilanishi lozim bo‘lgan xususiyatlar: 
 diafragmaning saqlab qolinishi yoki 

olib tashlanishi;  

 buyraklarning saqlab qolinishi yoki 

olib tashlanishi. 

 buyrak atrofidagi yog‘larning qisman 
yoki to‘liq olib tashlanishi; 

 oldingi oyoqlarning olib  

tashlanganligi; 

 bo‘yning saqlab qolinishi yoki olib 
tashlanishi. 

 

0204 Sedlo qismi 

Sedlo qismi juft son qismi va sedlo qismidan 

(0202-band) tayyorlanadi. Bunda son qismi  

6-bel umurtqasi orqali, yonbosh suyagi  

uchigacha va undan qorin yon qismining 

pastki qismigacha davom ettirilgan kesim 

yordamida ajratib olinadi. 

Sedlo qismining har ikki tomonidagi 

qovurg‘alar va qorin yon qismlari oldingi  
uchidan belgilangan masofada unga parallel 

ravishda kesiladi. 

 

0205 Juft son qismi 

Juft son qismi tana go‘shtidan 6-bel umurtqasi 

orqali, yonbosh suyagi uchini chetlab o‘tuvchi 
va qorin yon qismining pastki qismigacha 

davom etuvchi to‘g‘ri kesim yordamida 
tayyorlanadi. 

Belgilanishi lozim: 

 oyoq paylarining saqlab qolinishi yoki 

olib tashlanishi;  

 boldir uchining olib tashlanganligi;  

 qorin yon qismining saqlab qolinishi 

yoki olib tashlanishi;  

 dumni olib tashlash nuqtasi;  
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 umurtqa kanali yog‘larining saqlab 
qolinishi, qisman yoki to‘liq olib  
tashlanishi;  

 ichki filening saqlab qolinishi yoki olib 

tashlanishi;  

 yuzaki yog‘larni trimlash darajasi. 

 

0206 Oldingi chorak qism 

Oldingi chorak qism yarim tana go‘shtining 
(0101) oldingi qismidan tayyorlanadi.  

U 12-qovurg‘a va 1-bel umurtqasi darajasida 

umurtqa pog‘onasiga ko‘ndalang kesim 
o‘tkazish orqali ajratiladi. 

Belgilanishi lozim: 

 oldingi chorak qism 11 ta qovurg‘adan 
iborat bo‘lishi;  

 diafragmaning olib tashlanganligi;  

 orqa miyaning olib tashlanganligi.  

 

0207 Orqa chorak qism 

Orqa chorak qism yarim tana go‘shtining 
(0101) orqa qismidan tayyorlanadi.  

U 12-qovurg‘a bilan 1-bel umurtqasi 

oralig‘ida umurtqa pog‘onasi bo‘ylab 
ko‘ndalang kesim o‘tkazish orqali ajratiladi. 
Belgilanishi lozim: 

 orqa chorak qism 1 ta qovurg‘adan  
iborat bo‘lishi;  

 diafragmaning olib tashlanganligi;  

 buyraklar va buyrak atrofidagi 

yog‘larning olib tashlanganligi;  
 dumning dumg‘aza-dum umurtqalari 

tutashgan joyidan (sakrokoksigeal  

birikma) olib tashlanganligi;  

 orqa miyaning olib tashlanganligi. 

 

0208 Son qismi — tos qismisiz 

Tos qismisiz son qismi orqa chorak qismidan 

tayyorlanadi. Bunda tos qismi son bo‘ylab, son 
kosasidan belgilangan masofada va oyoqqa 

nisbatan to‘g‘ri burchak ostida kesish orqali 
olib tashlanadi. 

Belgilanishi lozim: 

 dumni olib tashlash nuqtasi;  

 dumg‘aza suyagining saqlab qolinishi 
yoki olib tashlanishi;  
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 oyoq paylarining saqlab qolinishi yoki 

olib tashlanishi;  

 umurtqa kanali yog‘larining saqlab 
qolinishi, qisman yoki to‘liq olib  
tashlanishi;  

 tos qismini kesish chiziqlari (oldingi 

tomonda) va ularning Chanoq  

kosachasi  nisbatan joylashuvi;  

 yuzaki yog‘larni trimlash darajasi.  

 

0209 Oldingi oyoq 

Oldingi oyoq umurtqa pog‘onasi bo‘ylab  
sakkizinchi yoki to‘qqizinchi ko‘krak 
umurtqasi darajasida o‘tkazilgan to‘g‘ri kesim 
yordamida tayyorlanadi. Oyoqlar umurtqa 

pog‘onasi bo‘ylab uzunasiga kesilib, taxminan 
teng bo‘lgan ikkita qismga ajratiladi. 

 

0210 Oldingi boldir qismi 

Oldingi boldir qismi oldingi chorak qismidan 

tayyorlanadi va nur suyagi, tirsak suyagi, bilak 

suyaklari hamda yelka suyagining distal qismi 

va ularga tutash mushaklardan iborat bo‘ladi. 
Belgilanishi lozim: 

 Bilak bo‘g‘imi saqlab qolinishi;  
 qismning arra bilan kesish yoki 

bo‘g‘imni ajratish yo‘li bilan  
ajratilganligi. 

 

0211 Orqa boldir qismi 

Orqa boldir qismi son qismidan tayyorlanadi 

va katta boldir suyagi, to‘piq suyaklari, tovon 
bo‘rtig‘i suyagi hamda ularga tutash  
mushaklardan iborat bo‘ladi. 
Orqa boldir qismi son qismidan tos qismini 

ajratish kesim chizig‘iga parallel ravishda, 

sonning tashqi mushaklaridagi tovon mushagi 

orqali, tizza bo‘g‘imi bo‘ylab, katta boldir 
suyagi  bilan son suyagini ajratadigan kesim 

yordamida olinadi. 

Belgilanishi lozim: 

 To‘piq bo‘g‘imi  saqlab qolinishi;  
 tovon mushagining saqlab qolinishi 

yoki olib tashlanishi;  

 oyoq paylarining saqlab qolinishi yoki 

olib tashlanishi;  
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 qismning arra bilan kesish yoki 

bo‘g‘imni ajratish yo‘li bilan  
ajratilganligi. 

 

0212 Orqa boldir qismi bo‘laklari 
Bo‘laklar orqa boldir qismidan tos qismini 
ajratish kesim chizig‘iga parallel ravishda 
kesish orqali tayyorlanadi. 

 

0213 Bel-dumg‘aza qismi 
Bel-dumg‘aza qismi yarim tana go‘shtidan 
(0102) tayyorlanadi. Bunda oldingi chorak 

qism belgilangan qovurg‘a konturi bo‘ylab va 
ko‘krak umurtqalarini to‘g‘ri burchak ostida 

kesish orqali olib tashlanadi. 

Son qismi oldingi chorak qismni ajratish 

chizig‘iga parallel ravishda va bel hamda 
dumg‘aza umurtqalari tutashgan joy orqali 
o‘tuvchi, yonbosh suyagi uchini chetlab 
o‘tadigan kesim yordamida olib tashlanadi. 
Ko‘krak va qorin yon qismi  orqa mushakning 

qorin tomoni chetidan belgilangan masofada, 

umurtqa pog‘onasiga parallel ravishda 
(oldingi uchdan o‘lchanib) kesish orqali olib 
tashlanadi. 

 

0214 Chorak qismlar to‘plami 
Chorak qismlar to‘plami oldingi yoki orqa 
chorak qismdan olinadigan asosiy go‘sht 
bo‘laklaridan iborat bo‘ladi. 
Belgilanishi lozim: 

 texnik tavsif tafsilotlari uchun tegishli 

mahsulot raqamiga murojaat qilinadi. 

 

 

0215 Besh qismga bo‘lingan tana go‘shti 
«Besh qismga bo‘lingan tana go‘shti» tana 
go‘shtidan (0101) tayyorlanadi va u 2 ta 
oldingi oyoq, 2 ta orqa oyoq hamda ko‘krak, 
orqa va qovurg‘a qismlari bilan birga  
1 ta bel-dumg‘aza qismiga ajratiladi. 
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0301 Suyaksiz orqa qism 

Suyaksiz orqa qism tana go‘shtidan (0101) 
oldingi va orqa oyoqlarni hamda barcha 

suyaklarni olib tashlash yo‘li bilan  
tayyorlanadi. 

 

0302 Suyaksiz bel-dumg‘aza qismi 
Suyaksiz bel-dumg‘aza qismi suyaksiz orqa 
qismdan markaziy chiziq bo‘ylab kesish orqali 
tayyorlanadi. 

 

0303 Tashqi file qismi 

Tashqi file qismi orqa chorak qismidan  

(0 qovurg‘ali) tayyorlanadi. U bel va 
dumg‘aza umurtqalari tutashgan joydan 
o‘tkazilgan kesim hamda orqaning uzun 
mushagining 1-bel umurtqasidan 6-bel 

umurtqasigacha bo‘lgan va bel umurtqalariga 
birikkan qismi orqali olinadi. 

Qorin yon qismi (dum tomoni) go‘shtning 
markaziy mushagi darajasida, 12-qovurg‘a  
bilan 1-bel umurtqasi tutashgan joyga parallel 

ravishda olib tashlanadi. 

Belgilanishi lozim: 

 qorin yon qismini olib tashlash  

masofasi (go‘shtning markaziy 
mushagidan o‘lchanadi);  

 mahsulot 1 qovurg‘ali orqa chorak 
qismidan olinishi.  

 

0304 Suyaksiz sedlo qismi 

Suyaksiz sedlo qismi tana go‘shtidan  
tayyorlanadi va bel, ko‘krak hamda bo‘yin 
umurtqalarining o‘simta va ko‘ndalang  
o‘simtalari bo‘ylab joylashgan markaziy 
mushakdan iborat bo‘ladi. 
Belgilanishi lozim: 

 kumushsimon pardaning olib  

tashlanganligi yoki saqlab qolinishi;  

 mushak uzunligi, ya’ni umurtqalar 
bo‘ylab kesish nuqtasi ko‘rsatilgan 
holda. 

 

0305 Orqa mushak tasmasi 

Orqa mushak tasmasi yarim tana go‘shtidan 
tayyorlanadi va bel, ko‘krak hamda bo‘yin 
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o‘simtalari bo‘ylab joylashgan markaziy 
mushakdan iborat bo‘ladi. 
Orqa mushak tasmasi 1-bo‘yin umurtqasidan 
boshlab bel-dumg‘aza umurtqalari tutashgan 

joygacha bo‘lgan qismni o‘z ichiga oladi. 
Belgilanishi lozim: 

 kumushsimon pardaning olib  

tashlanganligi yoki saqlab qolinishi;  

 mushak uzunligi, ya’ni umurtqalar 
bo‘ylab kesish nuqtasi ko‘rsatilgan 
holda. 

 

0306 Ichki file 

Ichki file yarim tana go‘shtidan bel  
umurtqalarining qorin tomoni yuzasi va 

yonbosh suyagining yon yuzasidan  

mushaklarni yaxlit holda ajratib olish yo‘li  
bilan tayyorlanadi. 

Yon mushak tasmasi  

biriktirilgan holda qoldiriladi. 

Belgilanishi lozim: 

 yon mushak tasmasining  saqlab  

qolinishi yoki olib tashlanishi;  

 yuzaki yog‘larni trimlash darajasi. 

 

0307 Qisqa bel qismining markaziy 

mushagi 

Qisqa bel qismining markaziy mushagi orqa 

mushak tasmasidan tayyorlanadi va  

10-ko‘krak umurtqasidan boshlab bel va 

dumg‘aza umurtqalari tutashgan joygacha 

bo‘lgan qismni o‘z ichiga oladi. 

Belgilanishi lozim: 

 kumushsimon pardaning olib  

tashlanganligi yoki saqlab qolinishi;  

 mushak uzunligi, ya’ni bel va ko‘krak 
umurtqalaridan kesish nuqtasi  

ko‘rsatilgan holda.  

 

0308 Quyon go‘shti xaltachasi 
Quyon go‘shti xaltachasi suyaksiz orqa 
qismdan tayyorlanadi. Bunda bo‘yin go‘shti 
va bel-dumg‘aza qismi ichkariga buklanadi 
hamda xaltacha shakli hosil qilinadi. 
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0309 Quyon go‘shti ruleti 
Quyon go‘shti ruleti suyaksiz orqa qismdan 

tayyorlanadi. Bunda bo‘yin go‘shti va  
bel-dumg‘aza qismi ichkariga buklanadi 
hamda rulet shakliga keltiriladi. 

 

0401 Quyon steyki 

Quyon steyki bo‘yin, ko‘krak, bel va 
dumg‘aza umurtqalari, qovurg‘alar hamda 
ularga birikkan mushaklardan iborat bo‘ladi. 

 

0402 Quyon skeleti 

Quyon skeleti bo‘yin, ko‘krak, bel va 
dumg‘aza umurtqalari hamda qovurg‘alardan 
iborat bo‘ladi. 

 

0403 Bosh 

«Bosh» butun quyondan olinadi. 
Til bilan birga olingan bosh bosh suyagi, uning 

ichki tarkibi va tildan iborat bo‘ladi. 

 

0404 Bo‘yin 

Bo‘yin butun tana go‘shtidan 7-bo‘yin 
umurtqasi bilan 1-ko‘krak umurtqasi  
tutashgan joy orqali o‘tkazilgan to‘g‘ri kesim 
yordamida tayyorlanadi. 

 

 

0405 Buyrak 

Buyrak qon tomirlari va tashqi pardalari olib 

tashlangandan keyin tayyorlanadi. Buyrak 

darvozasidagi  yog‘ qisman olib tashlanadi. 
 

 

0406 Jigar 

«Jigar» tana go‘shtining qorin bo‘shlig‘idan 
ajratib olinadi. O‘t pufagi olib tashlanadi. 
Jigar bir yoki bir nechta bo‘laklardan iborat, 
shakli va o‘lchami notekis bo‘lgan, silliq  
yuzali, jigarrangdan qizg‘ish ranggacha 
bo‘lgan a’zodan iborat bo‘ladi. 
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0407 Yurak 

«Yurak, qopqog‘i bilan» tana go‘shtining 
qorin bo‘shlig‘idan ajratib olinadi. Yurakka 
birikkan yog‘lar, yurak oldi xaltasi (perikard 
qopi) va aorta qopqog‘i olib tashlanmaydi. 

Qopqog‘i bilan yurak qon aylanishini  
ta’minlaydigan yagona mushakli a’zodan 
hamda unga birikkan yurak to‘qimalaridan 
iborat bo‘ladi. 
 

 

0408 Urug‘donlar 

«Urug‘donlar» tana go‘shtining qorin 
bo‘shlig‘idan ajratib olinadi. 
Urug‘donlar parda bilan qoplangan, erkak 

quyonning ko‘payish a’zolarini tashkil etuvchi 
tuzilmalardan iborat bo‘ladi. 

 

0409 Oshqozon 

Oshqozon tana bo‘shlig‘idan uning ichidagi 
moddalar, yog‘lar va boshqa biriktiruvchi 
to‘qimalarni olib tashlash yo‘li bilan ajratib 
olinadi. 

Quyon oshqozoni shakli biroz notekis bo‘lgan 
oshqozon-ichak tizimi mushak to‘qimasidan 
tashkil topgan bo‘ladi. 
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